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Anvisningar for god praxis i biodling

Genom att félja anvisningarna racker det som beskrivning 6ver egenkontrollen fér en stor del biodlare,
som dgnar sig at smaskalig honungsproduktion. Genom att ldgga till detaljer om egen produktion och
lokaler kan denna beskrivning utvidgas till en egenkontrollplan fér en livsmedelslokal.

En honungsférpackningslokal ar alltid en livsmedelslokal om dar, forutom den egna honungen, packas
andra producenters honung till salu, och den férpackade honungen inte kommer tillbaka for férsaljning
till den ursprungliga producenten.

Biodlare producerar dven andra livsmedel an honung. Pollen, perga, drottningfodersaft, propolis eller
dronarlarver kan ocksa tas tillvara ur bikupor. Egna anvisningar for produktion av dessa kommer senare
att utges, men skotsel av kupor, som producerar dessa produkter, omfattas av samma anvisningar for
god praxis som for honungsproducerande kupor.

Denna anvisning uppratthalls av Finlands biodlares forbund. Biodlingsradgivaren Maritta Martikkala ansvarar for
uppratthallande av anvisningen (maritta.martikkala@hunaja.net).

Version 3. Helsingfors 30.9.2020.

Anvisningen uppdateras efter behov.

Omslagsbild Tarja Ollikka/ FBF

Innehallsférteckning:

Honungsproducent som livsmedelsproducent och forsaljare
Oversikt dver faktorer som paverkar honungens kvalitet
Anvisningar for god praxis for honungsproduktion

Atgarder i en situation dar honungen aterkallas

En mall for arliga minnesanteckningar.

Lagstiftningskrav

SANR AN

1. Honungsproducent som livsmedelsproducent och forsaljare

| féljande beskrivs de anmdlningar som biodlaren ska gora till myndigheterna och om
anmalningsmallen ska vara en beskrivning av egenkontrollen eller en plan fér egenkontrollen. Mer
information finns pa FBF:s Livsmedelsverkets webbplats.

En anmalan ska goras till djurhallarregistret 6ver djurhallningsplatser och nar djurhallningen pa en
sadan plats inletts och avslutats. Registrering av djurhallning och djurhallningsplats kan goras till den
kommunala landsbygdsnaringsmyndigheten med hjalp av formuldren nedan eller elektroniskt pa
https://epr.ruokavirasto.fi.
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https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-yhteiset-vaatimukset/omavalvonta/
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1.1 Biodlarens skyldigheter gentemot myndigheterna

e Anmal till djurhallarregistret djurhallningsplatserna och néar djurhallningen pa en sadan plats
inletts och avslutats.

e Meddela den kommunala myndigheten fér livsmedelskontroll om den primara
produktionsanlaggningen:
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/primarproduktion-av-
livsmedel/anmalan-om-ett-primarproduktionsstalle/

e Alla formular finns ocksa i lankarna pa FBF:s webbplats
www.mebhilaishoitajat.fi/mehilaishoitajille/mehilaishoitajan-velvollisuudet-/

1.2 Redovisningskrav for honungsproduktion

En forteckning over bin ska foras 6ver platsen for anlaggningen (lagen om ett system for
identifiering av djur 238/2010, artikel 21, jord- och skogsbruksministeriets forordning

om identifiering av vissa djur 1123/2011, 3 §), forteckningen ska bevarasi 3 ar

For amnen som kopts som foder till bin (socker, pollen, pollenersattning) fors register dar det
ska framga var amnena kopts in (férordning om livsmedelshygien 852/2004).

Inkdp av drottningar och bikupor maste journalféras (5 § i férordningen om primarproduktion)
och uppgifterna sparasil ar

Journal ska foras 6ver mojliga lakemedel i bikupor och parasitbekampningen och den ska
innehalla information om de lakemedel som anvants, datum och karenstider for
behandlingarna ((férordning om livsmedelshygien 852/2004)

Forsaljning av honung skall journalféras (5 § i férordningen om primarproduktion) och
uppgifterna sparas 1 ar.

OBS! Forsaljningstiden for honung ar sa lang att uppgifterna ska sparas tillrdckligt lange.
Honung ar inte forknippad med sadana sjukdomar som skulle skada konsumenterna, men anda
maste resultaten av myndighetstillsyn sparas i minst 3 ar i enlighet med 852/2004, bilaga | del A
punkt Ill 8 e)

1.3 Verksamhetens omfattning och beskrivning av egenkontrollen eller en plan fér
egenkontrollen

A) Biodlare med sma produktionsvolymer fér honung

Endast lokal honungsférsaljning (=i hela Finland)
Arlig forsiljning av honung direkt till konsumenter mindre 3n 2500 kg och mindre 4n 2500 kg
till lokala butiker

Biodlaren:

1)

2)
3)

Gor en anmalan om primarproduktionsplatsen till sin egen kommuns livsmedelskontroll.
Direktforsaljning till konsumenter maste framga av anmalan om primarproduktion. Inga andra
forsaljningsmeddelanden behovs.

For journal 6ver de arliga forsaljningsvolymerna.

Journal ska foéras 6ver foder som anvants (socker, pollen, ovrigt tillaggsfoder) och om anvanda
medel for bekdmpning av varroa (var amnena inhandlats och de mangder som anvants).

SML Finlands Biodlares Férbund FBF 2


https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/viljelijat/elainten-pito/elainten-merkitseminen-ja-rekisterointi/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/primarproduktion-av-livsmedel/anmalan-om-ett-primarproduktionsstalle/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/foretag/livsmedelsbranschen/primarproduktion-av-livsmedel/anmalan-om-ett-primarproduktionsstalle/
http://www.mehilaishoitajat.fi/mehilaishoitajille/mehilaishoitajan-velvollisuudet-/
https://www.mehilaishoitajat.fi/mehilaishoitajille/mehilaishoitajan-velvollisuudet-/

4) Arbetar med bearbetning och férpackning av honung i sddana lokaler och pa ett sadant satt att
honungens konsumentkvalitet inte dventyras.

Detta ar en lagrisks- och smaskalig verksamhet som ar foremal for manga undantag i
livsmedelslagstiftningen.

e inga analyser kravs pa det vatten som anvands for kylning och rening

e ingen beskrivning dver egenkontrollen kravs

Djurvalfard, hygienrutiner, konsumentinformation, 6ppenhet, konfidentialitet och bra kundservice ar
centrala i verksamheten och forsaljningen.

FBF rekommenderar att odlare som tillhor denna grupp foljer anvisningarna for god praxis for
biodlingssektorn, dven om detta inte ar obligatoriskt.

A) Biodlare med medelstora produktionsvolymer fér honung

e Forsdljning av honung dver 2500 kg per ar direkt till konsumenter eller
e mer an 2500 kg genom butiker, eller
e forsdljning av honung till en forpackningsanlaggning (dven sma mangder)

Biodlaren:
1) Gor en anmadlan om primarproduktionsplatsen till sin egen kommuns livsmedelskontroll.
2) agerarienlighet med FBF:s anvisningar for god praxis eller
gor sin egenkontrollbeskrivning i den man verksamheten inte uppfyller Anvisningarna for god
praxis

3) Om en biodlare séljer mer dn 2500 kg, per ar direkt till konsumenterna maste en anmalan om
livsmedelslokal Iamnas in. | detta belopp raknas direktférsaljning fran
primdrproduktionsplatsen och egen torg- eller evenemangsforsaljning direkt till konsumenter.

4) For journal 6ver de arliga forsaljningsvolymerna.

5) Journal ska foras over foder som anvants (socker, pollen, ovrigt tilldaggsfoder) och om anvanda
medel for varroabekampning (var amnena inhandlats och de mangder som anvants).

6) Arbetar med bearbetning och férpackning av honung i sadana lokaler och pa ett sadant satt att
honungens konsumentkvalitet inte dventyras.

7) Bevisar verksamhetsstallets vattenkvalitet med hjalp av analyserade prover eller som
anslutningen i ett vattenforsorjningsnat, till exempel genom faktura. Kvaliteten pa det vatten
som anvands ska analyseras vart tredje ar. Det senaste provintyget for vattenprov skall bevaras.

C) Omfattande honungsproduktion

e Biodlare som ocksa bearbetar och séljer icke-egenproducerad honung

e Biodlare som producerar livsmedel av honung

e Med undantag for biodlare som producerar mer dn 2500 kg men saljer all honung till en
forpackningsanlaggning. Oberoende av produktionsvolymen &r dessa odlare primarproducenter
for vilka en beskrivning av egenkontroll ar tillrdcklig, dvs. de tillhor grupp B.

Biodlaren:
1) Gor en anmélan om primarproduktionsplatsen till sin egen kommuns livsmedelskontroll.

i
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2) For journal over de arliga forsaljningsvolymerna.

3) Journal ska foras over foder som anvants (socker, pollen, ovrigt tillaggsfoder) och om anvanda
medel for varroabekampning (var amnena inhandlats och de mangder som anvants).

4) Lamnar in en anmalan om livsmedelslokal till kommunens livsmedelskontroll. Odlaren ska
forpacka honungen i en forpackningslokal som anmalts som livsmedelslokal ( férordning om
livsmedelslokaler 1368/2011 Bilaga 1, kap.2) och utarbeta en egenkontrollplan for den.
Slungningslokalen behdver inte vara en livsmedelslokal. Om en aktor kbper ramar fran en annan
odlare och slungar, férpackar och saljer honung fran en annan odlare, maste dock en anmalan
om livsmedelslokal [amnas in for slungningen.

5) Bevisar verksamhetsstéllets vattenkvalitet med hjalp av analyserade prover eller som
anslutning till ett vattenfoérsorjningsnat, till exempel med en faktura. Kvaliteten pa det vatten
som anvands ska analyseras vart tredje ar. Det senaste provintyget for vattenprov skall bevaras.

D) Export av honung till EU-och icke-EU-lander

Att exportera honung till ett annat EU-land ar handel pa den inre marknaden. Den egentliga exporten
sker till icke-EU-lander.

Destinationslandet definierar exportvillkoren for produkten. Mer information om exportkraven finns
tillganglig pa Livsmedelsverkets webbplats (www.ruokavirasto.fi) och fran destinationslandets
ambassad eller tillsynsmyndigheter.

Det exporterande foretagets honung skall foérpackas i en forpackningslokal som deklarerats som en
livsmedelslokal, for vilken det finns en plan for egenkontroll (se avsnitt C).

2. Oversikt dver faktorer som paverkar honungens kvalitet
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3. Anvisningarna for god praxis for honungsproduktion

3.1 Honungens egenskaper och sammansattning

| jord- och skogsbruksministeriets férordning om honung
honung (392/2015) anges exakt nar en produkt kan sdljas under namnet honung och vilken
sammansattning som honungen ska ha om den ska saljas som honung.

Efter ursprung uppdelas honung i tva huvudsorter: blomsterhonung och bladhonung, dvs.
honungsdagg. Blomsterhonungen erhalls huvudsakligen fran blommornas nektar. Bladhonung har
huvudsakligen erhallits fran sekret som utsdndras av bladl6ss. Lossen tillgodogor sig en del av tradens
vatska.

Honung ar en 6vermattad sockerlésning som innehaller manga andra sockerarter forutom druv-, frukt-
och rérsocker. Dessutom innehaller honung andra @mnen som organiska syror, enzymer och fasta
partiklar som har kommit in i honungen i insamlingsfasen. Fargen pa honung kan variera fran nastan
farglos till morkbrun. Honung kan ha en flytande, klibbig eller delvis eller helt kristalliserad
sammansattning. Smak och arom varierar, men de harstammar fran vaxter.

Om honung salufors som sadan eller som ingrediens i ett livsmedel, far inga livsmedelsingredienser,
inklusive livsmedelstillsatser som farger, tillsattas. Dessutom far inget annat an honung tillsattas den.
Honung maste innehalla sa fa organiska eller oorganiska @mnen frimmande fér dess sammansattning
som mojligt. Ingenting far avlagsnas fran honung, med undantag for fasta fororeningar (bivaxsmulor
o.dyl.). Undantaget ar "filtrerad honung", som erhalls genom att avldagsna ett fraimmande oorganiskt
eller organiskt amne pa ett sadant satt att en betydande andel pollenpartiklar har avldagsnats.

Honung, med undantag av bagerihonung, far inte innehalla nagra frammande smaker eller lukter och
far inte ha jasts eller vara néra jasning. Honungens surhet far inte ha dndrats artificiellt och honung far
inte ha upphettats pa ett sadant satt att dess naturliga enzymer antingen forstorts eller minskat
avsevart.

Honung ar en sur 16sning med ett pH pa ca 3,9% och en vattenhalt vanligtvis mellan 16,5% - 17,5%.
Dessutom har honung ett hogt osmotiskt varde och antimikrobiella egenskaper. Pa grund av dessa
egenskaper hos honung vaxer eller 6kar ingen kdnd bakterie i honung, och honung &r inget
lattfordarvligt livsmedel. Endast jaster kan leva och fordka sig i honung om den har en for hog
vattenhalt. Eftersom honung ar en hygroskopisk I16sning binder den latt fukt fran luften. Darfor far
vattenhaltsprocenten i honung enligt den namnda forordningen inte dverstiga 20 % och i ljung och
bagerihonung 23% honung, med |ag risk for jastfermentering.

Kvaliteten pa honung paverkas ocksa av lagringstemperatur och -tid. Ju varmare honungen lagras,
desto snabbare forsamras dess kvalitet. Kvaliteten férsamras sarskilt snabbt nar honungen varmes till
temperaturer 6ver 40°C. Honungens kvalitet férsamras gradvis dven vid svalare temperaturer. Korrekt
behandling och lagring av honung kan bedémas genom att bestimma honungens diastasaktivitet och
HMF-halt. Enligt honungsférordningen (jord- och skogsbruksministeriet 392/2015) ar honungens
diastasaktivitet minst 8 och HMF-halten far inte, med undantag for bagerihonung, 6verstiga 40 mg/kg.
HMF bildas i honung som en nedbrytningsprodukt av sockerarter.

i
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Odlare med market Gott fran Finland forutsatts folja anvisningarna for god praxis och sa att honungens
vattenhalt ar mindre dn 19 % och HMF eller hydroximetylfurfuralhalt hogst 15mg/kg.

Andra risker for honungskvaliteten ar spar av frammande d@mnen som kan komma fran
bekampningsmedel som vaxterna besprutas med, lakemedel som ges till bina eller utrustning och karl
for honungsbearbetning. Honungskvaliteten kan ocksa forsamras av frammande lukter och smaker i
honungen.

Forr eller senare kristalliseras nastan alla typer av honung. Kristallisering orsakas av druvsocker, som
forsvinner fran den dvermattade |6sningen genom kristallisering. Druvsockerhalten och
kristalliseringsgraden for honung paverkas mest av de vaxtarter fran vilka honungen samlats in.

Honung av lag kvalitet (ojamnt kristalliserad, osilad, uppvarmd eller jast) kan saljas som bagerihonung
med tillaggsmarkningen "endast for andra livsmedel och matlagning".

Jord- och skogsbruksministeriets férordning om honung finns pa FBF:s webbsidor
https://www.mehilaishoitajat.fi/mehilaishoitajille/hunaja-ja-sen-pakkaaminen/. (Med férordningen i
frdga har man infort radets direktiv 2001/110/EG).

3.2. Verksamhet i biodlingar och andra lokaler @n for bearbetning och lagring av honung
a. Biodling vanligt

Biodlaren skoter sina bin som produktionsdjur och ser till att bina ar friska och har tillrackligt med
utrymme, mat, vatten och skydd. Pa varen och hosten bestks biodlingen minst en gang i manaden,
fran juni till slutet av augusti minst varannan vecka.

Journal 6ver forflyttning av bisamhallen ska foras platsspecifikt. Anvandningen av pesticider pa dkrarna
runt biodlingarna maste beaktas vid val av odlingsplats.

Under biodlingsarbetet laggs kupans ramar inte pa marken, utan pa en ren yta.

Vid biodlingen anvands inte repellerande produkter eller doftamnen. Anstrangningar gors for att
minimera anvandningen av rokpustar, och endast rent brannbara organiska material som tra, murket
tra, trapellets o.dyl. anvdands som bransle i rokpusten.

For amnen som kopts som foder till bin (socker, pollen, pollenersattning) fors journal dar det ska
framga var amnena kopts in (férordning om livsmedelshygien 852/2004). Att anvanda sockerlésning ar
tillatet endast som vinterfoder samt i kupor dar foderforradet ar otillrackligt pa varen. Pa detta satt
kan blandning av socker i honung férhindras. Pa hosten, efter att vinterfodringen borjat, avlagsnas
honung inte langre fran kupan for slungning.

b. Skydd av djurhallningsplatsen mot djursjukdomar

Enligt lagen om djursjukdomar 441/2013 och 7 § ar den akt6r som &r ansvarig fér en djurhallningsplats skyldig
att sorja for att djurhallningsplatsens verksamhet ar tillrdckligt skyddad for djursjukdomar.

Det forsta och viktigaste skyddet mot bisjukdomar ar att biodlaren vid férvarv av nya samhallen endast
kdper konstaterat sunda bisamhallen.
SML Finlands Biodlares Forbund FBF 6
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Enligt djursjukdomslagen (20 §) &r en biodlare skyldig att informera den kommunala veterindren om
han misstanker en ny allvarlig djursjukdom eller parasit som ska bekdampas (amerikansk yngelrota,
skalbagge Aethina tumida, Tropilaelaps-kvalster). Enligt djursjukdomslagen (19 §) ar biodlaren ocksa
skyldig att vidta prioriterade atgarder for att forhindra spridning av misstankt smitta inom
djurhallningsplatsen till andra kupor och fran djurhallningsplatsen till andra djurhallningsplatser.

Forflyttning av bisamhallen, som har amerikansk yngelréta eller bar sporer av bakterier (Paenibacillus
larvae larvae), som fororsakar den, till en ny plats och andra bisamhéllen utgor en risk for 6verféring
och smitta av djursjukdomar till tidigare friska djur. Detta galler aven honung, yngelkakor och
kakramar, dar det fods upp yngel, som har vinterfoder och ur vilka man slungat honung. Bisamhillet,
som rovar foderresurser fran ett annat samhalle eller lagerutrustning, en évergiven bikupa osv., ar
ocksa kraftigt utsatt for sjukdomsspridning. Sjuka och férsvagade samhallen och utrustning maste
stangas eller utsatthet for réveri eller réveri pa annat satt forhindras.

Mer information om atgarder mot yngelréta och andra bisjukdomar och deras behandling finns pa
FBF:s webbplats www.mehilaishoitajat.fi/mehilaishoitajille/mehilaistaudit/.

c. Bekdampning av varroa och medicinering av bin

Binas halsostatus och antalet parasiter 6vervakas regelbundet. Det ska reageras utan drojsmal pa
problemen.

Endast lakemedel som ar godkanda for produktionsdjur far anvandas i Finland. Journal ska féras over
eventuell medicinering och parasitbekdampning i bikupor. | den allmanna férordningen om
livsmedelshygien (852/2004 bilaga |, del A, punkt 11l 8b) féreskrivs att journalen skall innehalla
uppgifter om de lakemedel som anvants, till vilka kupor samt datum och karenstider for
behandlingarna.

Nar det galler bekampning av parasiter med bekampningsmedel skall de behandlade bikuporna och de
anvanda medlen, mangden av medel som anvants, tidpunkten for parasitbekdampning och
anskaffningsstallet for de anvanda medlen journalféras.

Forordningen om journalféring av medicinering av produktionsdjur (MMMa 21/2014) foreskriver
detaljerat kraven pa medicinska journaler for medicinering med ldkemedel som godkénts i Finland.
Bevaringsperioden for journaler ar fem ar fran den sista dosen av ldkemedlet, oavsett om djuren lever
eller inte

Medicinering av bin med ett mikrobiedédande lakemedel som antibiotika ar inte i enlighet med god
behandlingspraxis.

Bekdmpning av parasiterande skadedjur med icke-naturliga syror (myr- och oxalsyra) och tymol ingar
inte i god behandlingspraxis.

Anvandningen av andra amnen (selektiva bekdmpningsmedel) skapar en klar risk for rester i honung
och vax. Enligt Finlands biodlares forbund maste deras anvandning darfor undvikas. Det ar forbjudet att
anvanda alla illegala medicinska preparat.

| kampen mot varroa anvands amnen som redan forekommer naturligt i honung: myrsyra, tymol och
oxalsyra. Dessa tre amnen ar godkadnda for anvandning pa bin (Fimeas forteckningéver lakemedel och
preparat for manskligt bruk som pa vissa villkor kan anvandas for produktionsdjur). Dessa bér dock inte
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anvandas under skordeperioden sa att deras koncentrationer i honung forandras, och ingen tymol alls
ska anvandas pa varen.

Lakemedel och bekdampningsmedel lagras korrekt inneslutna och markta i andra lokaler an
bearbetnings- och lagringslokaler fér honung.

d. Skord och kvalitet pa honung

Vid skoérd av honung ska det sakerstallas att vattenhalten i honungen ar tillrackligt 1ag (under 19 %) sa
att honungen inte ska borja jasa. Kontrollen ska utforas antingen med hjdlp av en vattenhaltsmatare
eller genom ett skakningstest. Kakor vars honung annu inte har tackts av bin skakas kraftigt med
celloppningen nedat for att se om honung droppar ut fran kakorna. Om det droppar ut honung, har
honungen fortfarande en for hog vattenhalt for att slungas. | detta fall ska honungen lamnas kvar i
kuporna for att torkas av bin. Minst 2/3 av den honung som skall slungas ska vara tackt av bin med ett
vaxlock for att sakerstalla att honungen ar tillrackligt torr.

Utredningar och kontroller av bin och produkterna ska bevaras. Dessa handlar till exempel om
resultaten av de kvalitetsstudier av honung utférda av FBF och som gors arligen pa omkring hundra
finska honungsprover.

3.3 Bearbetningslokaler for honung (slungning/forpackning/lagring)
a. Lokaler som lampar sig for denna verksamhet

Honung behandlas i lokaler som ar latta att rengdra och dar honungens kvalitet inte dventyras av
damm, dofter, fukt och insekter eller andra skadedjur.

Honung behandlas i lokaler med:
e Tillrackligt med arbets-, lagrings- och bevaringsutrymme
e Nodvandig ventilation, temperatur och belysning for verksamheten finns
e Tillrackligt med tvattplatser for hander, karl och utrustning
e Lamplig rengoringsutrustning och rengéringsmedel pa sina speciella forvaringsplatser
e Vatten som uppfyller STM:s krav for hushallsvatten i sma enheter.

De konstruktioner, beldggningar, material och utrustning som anvands ska vara lampliga for kontakt
med livsmedel. De maste ocksa vara andamalsenliga, latta att rengora och desinficera vid behov.

b. Lokalernas renhet, vattenkvalitet

Lokalerna ska noggrant rengoras vid verksamhetens bérjan och vid behov under verksamheten. Vid
behov (se s. 2. punkt 1.3 Verksamhetens omfattning) ska vattenanalys utforas i ett godkant
provningslaboratorium minst vart tredje ar om det inte finns ndgon annan rapport om vattnets
hygieniska niva, sasom kommunala vattenférsorjningsstudier. De senaste resultaten av vattenanalyser
bor sparas. Vidare, nar en ny vattenkalla, till exempel en ny brunn tas i bruk, maste vattenanalyser
genomfdras och resultaten bevaras permanent.

Enligt primarproduktionsférordningen behdver vattenanalysen i primara produktionsrelaterade lokaler
inte vara en fullstandig analys av hushallsvatten, utan det kravs endast en analys av Escherichia coli,,

i
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intestinala enterokocker, lukt och farg (om det inte finns anledning att misstanka andra problem).

Analyserna skall utforas pé ett godkant laboratorium www.ruokavirasto.fi/sv/laboratorietjanster/laboratorier-
godkanda-av-livsmedelsverket/laboratorier-for-hushallsvatten/

c. Utrustningens skick och underhall

De maskiner, den utrustning och de redskap som anvdands samt karlen ska vara lampliga for kontakt
med livsmedel och vara lampliga for den avsedda anvandningen, latta att rengora och, i férekommande
fall, att desinficera. Innan verksamheten pabdrjas kontrolleras renheten organoleptiskt hos alla
maskiner, utrustning, redskap och behallare.

Pa grund av sin surhet kan honung latt korrodera vanligt jarn och andra metaller. Om honungen ar i
direkt kontakt med metallytan ska metallbehallare vara gjorda av rostfritt stal. Inga karl far innehalla
fortenta eller I16dda fogar eller rost, eftersom fraimmande d@mnen ur dem kan I6sas upp i honung.

Endast fetter som lampar sig for livsmedelsbruk (t.ex. raffinerad vaselin eller matolja) eller bivax far
anvandas for att smorja honungsslungor och annan utrustning som kan komma i kontakt med honung.

d. Skadedjur

Forekomsten av skadedjur (gnagare osv.) 6vervakas systematiskt och lampliga kontrollatgarder
initieras nar de upptéacks. | honungsbearbetnings- eller forradslokaler &r det endast majligt att
bekdmpa gnagare med fallor.

Mer information finns i Livsmedelsverkets anvisningar for bekdmpning av skadedjur.

e. Avfallshantering

Avfall som uppstar i lokalerna samlas i lampliga behallare och levereras framst for atervinning eller
genom offentlig avfallshantering for bortskaffande, om atervinning inte ar mojlig.

3.4. Verksamhet vid slungning av honung/ férpackning i lagringskarl

Slungning utfors i ren, for verksamheten lamplig kladsel. Handerna tvattas innan slungningen borjar,
efter toalettbesok, pauser och vid behov under arbetet.

De apparater och behallare som anvands for bearbetning och lagring av honung tvattas och torkas fore
och vid behov under verksamheten.

Honung far inte vid nagot skede i behandlingen varmas till dver 75 °C, och inte éver 50 °Ci dver en
timme och far inte lagras vid mer dn 35 °Ci forvaringskarl eller i ett virmerum i mer an ett dygn.

Om honungens temperatur hojs till 6ver 30 °C, ska temperaturen dvervakas och honungen kylas ned sa
snabbt som maoijligt till lagringstemperatur.

FBF rekommenderar att honung aldrig varms upp till en temperatur éver +40 °C

Yngelkakor ska inte slungas.
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Lagringskarlen skall vara forsedda med méarkningar som visar slungningstiden med atminstone ett ars
precision.

3.5. Verksamhet vid forpackning av honung i konsumentfoérpackningar eller for storhushall

Lat honungen klarna i 2-3 dagar efter slungning och silning sa att alla vaxsmulor kan stiga till honungens
yta for att tas bort. Honung kan ocksa kristalliseras enligt dnskad kristallmodell. Kvaliteten pa
honungen bibehalls bast om den férpackas omedelbart efter klarningen och eventuell kristallisering,
utan att den behover smaltas for forpackning.

Om honungen smalts for att foérpackas far den inte varmas upp i ndgot skede av behandlingen till 6ver
50°C i mer @n en timme.

FBF rekommenderar att honung aldrig varms upp till en temperatur 6éver +40 °C

Vid forpackning av honung sakerstalls alltid den organoleptiskta renheten hos bade honung och
forpackningsmaterial. Férpackningsmaterialet forvaras pa en dammfri, torr och luktfri plats.

3.6 Markning av forpackning

Alla honungsforpackningar for detaljhandeln (konsument- och storhushallsforpackningar) skall minst
innehalla foljande:

e livsmedlets namn

e producentens namn och adress (det ar ocksa en bra idé att ange forpackarens namn och adress
om nagon annan an producenten sjalv packar)

e ursprungsland/lander

e minsta hallbarhetstid (= bast fore-datum)

e livsmedelspartiets kod (t.ex. forpackningsdatum)

e innehallets kvantitet

e varningstext (Endast for barn 6ver 1 ar).

Ange i ursprungsmarkningen ett eller flera ursprungslander dar honungen insamlats. Om honungen
skordats i Finland, anges “Ursprungsland: Finland".

Om honungen har sitt ursprung i mer an en medlemsstat eller ett tredje land far uppgiften ersattas
med en av foljande markningar:

- blandning av honung producerad i EU

- Blandning av honung producerad utanfér EU

- Blandning av honung producerad i och utanfér EU

Bast fore-tidsgransen for honung marks som tva ar fran forpackningsdatum. Datummarkning (t.ex. Bast
fore 29.7.2019) fungerar ocksa som den nddvandiga koden for livsmedelspartiet. Markning kan ocksa
goras med ett ars precision (Bast fore slutet av 2019) eller en manads precision (Bast fore slutet av juli
2019) med en separat kod for livsmedelspartiet.

Honung ar en produkt dar ingenting har tillsatts, och markningen behdver darfor inte omfatta en

naringsvardesdeklaration. Naringsvarden behover inte deklareras for produkter som bestar av en enda
ingrediens.
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Obligatorisk markning av fardigforpackade livsmedel maste goras pa finska och svenska atminstone for
livsmedel som séljs i tvasprakiga kommuner eller pa annat satt distribueras ut till dem.

Om forpackad honung séljs eller pa annat satt endast distribueras ut i en ensprakig kommun ska
obligatorisk markning atminstone goras pa den berérda kommunens sprak.

Vid forsaljning av honung forpackad eller oférpackad for distansforsaljning (t.ex. pa internet) maste
den obligatoriska informationen om honung finnas tillganglig innan ett kopbeslut fattas. Undantaget ar
dock den variabla informationen om honung, sdsom livsmedelspartiets kod och bast fore-datum for
forpackad honung, som maste finnas tillganglig vid tidpunkten fér honungens leverans. Om honung
sdljs oférpackad skall foljande uppgifter lamnas: livsmedlets namn, ursprungsland och dven bruks- och
lagringsanvisningar, som avser varningsetiketten "Endast for barn 6ver 1 ar".

Forutom obligatoriska uppgifter kan forvarings- och bruksanvisningar tillhandahallas pa férpackningen.
Livsmedelsinformationen maste vara tydlig, korrekt och lattbegriplig. Férpackningen far inte innehalla
vilseledande etiketter som "fri fran tillsatser", eftersom honung inte far innehalla tillsatser.

Halso- och naringspastaenden ska inte anvandas pa honungsforpackningen eftersom sadana inte ar
godkadnda fér honung.

Mer detaljerad information om den méarkning som kravs finns pa FBF:s webbsidor
https://www.mehilaishoitajat.fi/mehilaishoitajille/hunaja-ja-sen-pakkaaminen/

3.7 Sakerstillande av 6verensstammelse med regler och sdkerhet for kontaktmaterial

| upphandlingsskedet ska verksamhetsutovaren se till att material och produkter som kommer i
kontakt med livsmedlet uppfyller de krav som stalls fér dem. Vid inkdp av material och produkter direkt
fran tillverkaren eller importoren ska dokument, som visar att de 6verensstimmer med kraven,
efterfragas.

e Leverantoren av materialet eller varan ar skyldig att utfarda ett dokument om
overensstammelse (forsdkran om dverensstammelse, livsmedelscertifikat) som anger att
materialet eller varan uppfyller kraven i EU:s ramférordning 1935/2004. Dessutom
maste plastmaterial uppfylla kraven i EU:s plastférordning 10/2011 och
keramikforordningen 165/2006 (HIM).

e Enligt Livsmedelsverkets rekommendation ska handlingarna uppdateras minst vart
tredje ar.

e | behallare o.dyl. racker det vanligtvis att de har en markning for anvandning i livsmedel
t.ex. glas-gaffel-symbolen, orden fér anvandning i livsmedel, eller annan markning som
anger att behallarna eller produkterna lampar sig for anvandning i livsmedel.
Markningar kravs dock nodvandigtvis inte for material och produkter som uppenbarligen
ar avsedda for matbordet, sasom skedar och gafflar.

e Vid inkdp fran en grossist kan ytterligare information om kontakt med livsmedel
begaras, till exempel via e-postfrageformular, utan att dokumenten skickas till
primarproducenten. Nar du kdper fran en grossist kan det ocksa godkdnnas att
livsmedelsanvandning endast framgar av produktens forsaljningsbeteckning.

QO
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3.8. Verksamheten vid lagring och transport av honung

Honung lagras i tata, lockforsedda karl pa en torr plats. Langtidsforvaring sker bast vid
utomhustemperaturer i ett oisolerat, valventilerat lager som inte blir varmare i soligt vader an
temperaturen i skugga. | ett lampligt lager behaller honungen sin saljbara kvalitet i flera ar.

Vid transport av honung maste transportmedlet och lokalerna vara rena. Konsumentférpackningarna
transporteras i slutna lador.

4. Atgirder i hindelse av aterkallelse

Om en biodlare anser eller misstanker att en produkt som han eller hon tillverkar eller distribuerar inte
uppfyller kraven pa livsmedelssakerhet (Livsmedlet anses inte vara sdkert om det ar halsovadligt eller
olampligt som livsmedel, artikel 14 i direktiv 178/2002/EG) eller om markningen, sasom namnet pa
livsmedlet, vilseleder vasentligt konsumenten (t.ex. produkten inte dr honung), skall biodlaren
omedelbart inleda forfaranden for att aterkalla produkten fran marknaden.

Aktorens skyldigheter vid aterkallelse ar foljande:

a) aterkalla livsmedlet fran marknaden (aterkallande)

b) underrétta tillsynsmyndigheterna om aterkallelsen (kommunen och Livsmedelsverket)

c) informera konsumenterna om produktens fel och orsaken till aterkallelsen och om hur produkterna
returneras (t.ex. aterlamnande till inkopsstallet).

Aktorerna inom livsmedelsbranschen ansvarar for aterlamnande, reparation eller forstérelse av
livsmedel som aterkallats fran marknaden.

Denna anvisning géller inte aterkallelser som foretaget gor av andra skal an produktsakerhet eller
vilseledande (t.ex. fargfel).

Aterkallelseplanen, inklusive ovanstaende funktioner, ar en del av féretagets plan for egenkontroll.

QO
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5. En mall for arliga minnesanteckningar

Odlarens namn

o

Ar

Produktiva kupor

Skord

kg

e Tabellen fylls i arligen. Tabellen och andra anteckningar sparasi 2 ar

e De punkter som fick omddémet "forsvarlig" kommer att korrigeras till nasta skérdesdsong. De
punkter som beddms vara underkdanda kommer att rattas till omedelbart.

god nojaktig forsvarlig | underkand
Hogsta vattenhalt i forpackad honung, om den under 17,5 175-18% 18-19% | Over 19%
mats % a 4 a
(. mycket lag risk kommer kommer att
jaser inte att jdsa om | j&sa innan
ett ar ett ar
Vattenprovet har undersokts vart tredje ar (om jad nej 4
din egen brunn eller annan egen vattenkalla).
datum:
Organoleptisk vattenkvalitet: inga knappt markbar tydligt stark lukt,
datum: frimmande | lukt, smak eller markbar smak eller
lukter, farg lukt, smak | farg
farger, a eller férg
smaker (. a
Q
Ar forpackningarna forsedda med obligatoriska | ja Q nej 4
markningar:
honung, innehallets kvantitet och ursprungsland,
aktorens namn och adress. Inte for barn under 1
ar. Bast fore. Livsmedelspartiets kod om
tillampligt. | tvasprakiga kommuner obligatoriska
markningar pa finska och svenska. Motsvarande
information anges ocksa pa bada spraken i
distansforsaljning.
De frivilliga markningarna som pastaenden ari | jaQ nej 4
linje med lagen.
Forpackningsmaterial: Det finns bevis for att jal nej 4
materialet ar lampligt for forpackning av honung.
T.ex. anmalan om kravuppfyllelse kan uppvisas.
Anteckningar om foder- och inkopsstalle | anvandningsmangd | kryss for alla kupor
varroabekdampningsmedel /kupa eller markera kupans
beteckning
Socker for vinterfoder atalla Q
Socker for varmatning atalla 4
Pollen eller annat tilldggsfoder: vad och nar? atalla Q
Myrsyra atalla Q
Tymol atalla Q
Oxalsyra atalla Q
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Annat preparat, vad? atalla Q

Obligatoriska bilagor: Resultat av vattenkvalitetsanalyser minst vart tredje &r om lokalerna for behandling
av honung anvander vatten fran egen brunn eller annan egen vattenkalla.

6. Lagstiftningskrav

Anvisningarna for god tillverkningssed av honung inom honungsproduktionen bygger bade pa lagar och
forordningar samt pa branschens syn pa god produktionssed. De lagar och forordningar som paverkar
livsmedelsproduktionen av honung listas nedan. De grundldaggande kraven pa livsmedelshygien bygger
pa EU:s bestimmelser och kompletteras med nationella bestimmelser. Andra anvisningar i
anvisningarna for god praxis bygger pa branschens syn pa god praxis i samband med hantering av
produktionsrisker.

EU:s allmédnna livsmedelsforordning 178/2002
Den foreskriver aktorernas ansvar, livsmedlens sparbarhet och aterkallelse fran marknaden.

EU:s férordning om livsmedelshygien 852/2004
Faststaller grundlaggande krav pa livsmedelshygien. Kraven pa primarproduktion anges i férordningens
bilaga I.

Livsmedelslagen 23/2006
En nationell rattsakt som genomfoér kraven pa livsmedelsverksamhet enligt vilken andra nationella
rattsakter, som ror sektorn, har antagits.

Statsradets férordning om livsmedelstillsyn 420/2011
Denna forordnings 2 § faststaller innehallet i anmalan om primarproduktion och andra skyldigheter i
samband med anmalan.

Statsradets férordning
om vissa verksamheter som dr férenade med lag risk for livsmedelssdakerheten 1258/2011
Definierar gransen for smaskalig honungsproduktion,som kan bedrivas med férenklade krav.

Forordning om livsmedelshygienen vid primarproduktion av livsmedel 1368/2011 Bilaga 1, kapitel 2
Vatten som anvéands i behandlingslokaler av honung maste uppfylla de krav som faststélls i social- och
hélsovardsministeriets férordning

om kvalitetskrav pa hushallsvatten i sma enheter (401/2001).

For amnen som kopts in som foder till bin (socker, pollen, pollenersattning) journalfors var amnena
kopts in. (Kravet pa foderredovisning grundar sig pa den allmanna hygienférordningen 852/2004,
bilaga | del A punkt Il 8 a: art och ursprung i fraga om foder som ges till djuren.)

Journal ska foras dver eventuell medicinering och parasitbekampning i enlighet med 852/2004, bilaga |,
del A, punkt Ill 8b.

Férordning om honung (392/2015)
Kraven pa sammansattning och speciella markningar (namn, ursprung och varningsmarkning att

honung inte far ges till barn under 1 ar) http://www.finlex.fi/sv/laki/alkup/2015/20150392

Forordning om tillhandahallande av livsmedelsinformation (1169/2011)
Andra krav for férpackningsmarkning av honung: aktérens namn och adress, bast fére-markning,
kvantitet av innehall.

QO
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Om honungens naringsvarde rapporteras maste det vara i enlighet med forordningen om
tillhandahallande av livsmedelsinformation.
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/SV/TXT/PDF/?uri=CELEX:02011R1169-
20180101&qid=1565953644738&from=SV

Jord- och skogsbruksministeriets forordning
om tillhandahallande av livsmedelsinformation till konsumenterna (834/2014)
Sprakkrav och livsmedelspartiets kod https://www.finlex.fi/sv/laki/alkup/2014/20140834

Bestammelser for kontaktmaterial for livsmedel (bl.a.: EG-forordningarna 1935/2004 och 10/2011;
KTMa 165/2006)
De material som anvands for férpackning av honung maste vara lampliga for forpackning av livsmedel.

Lagen om ett system for identifiering av djur (238/2010)

Jord- och skogsbruksministeriets férordning

om identifiering av vissa djur (1123/2011)

Biodlaren skall rapportera biodlingen till djurhallarregistret om djurhallningsplatser till den kommunala
landsbygdsnaringsmyndigheten i sin egen kommun

Lagen om djursjukdomar (441/2013)

Den aktor som ansvarar for primarproduktionens djurhallningsplats ska uppratta en skriftlig
beskrivning av djurhallningsplatsens sjukdomsskydd.

Jord- och skogsbruksministeriets férordning om djursjukdomar som ska bekdampas och klassificeringen
av dem (843/2013)

Enligt lagen om djursjukdomar ska en biodlare gora en anmalan till kommunalveterindren om han eller
hon har anledning att misstdanka en djursjukdom som ska bekampas eller en ny allvarlig djursjukdom i
sin biodling.

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om journalféring av medicinering av produktionsdjur
(21/2014)
| forordningen beskrivs nationella krav pa journalforing av medicinering
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